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Pequeno-almoço
Panquecas com topping

Copo de iogurte com granola e fruta

Muffins ou bolo

Sumo natural

Extras mediante pedido: Croissants, Tosta de ovo e abacate, Pão de leite com queijo/fiambre, Cookies, Mini pastéis de nata

26,00 €/pessoa

Snacks
Muffins ou bolo

Cookies americanas

Mini panquecas com manteiga de amendoim, nutella e fruta

19,50 €/pessoa

Brunch
Tábua de queijos e enchidos com compota, uvas, frutos secos e tostas variadas

Húmus com palitos de legumes frescos

Wraps de salmão fumado ou frango com abacate e rúcula

Mini panquecas com manteiga de amendoim, nutella e fruta

Sobremesa (cheesecake, bolo ou mousse)

39,00 €/pessoa
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Almoço
Tábua de queijos e enchidos com compota, uvas, frutos secos e tostas variadas

Húmus com palitos de legumes frescos

Bôla

Quiche ou mini quiches

Tartletes de queijo e compota

Espetadas de tomate e mozarela

Fruta

Sobremesa

Extras mediante pedido: Salmão fumado, mini saladas de frango ou camarão, miniaturas fritas (rissóias, croquetes, ...), enroladinhos de 

salsicha, espetadas de salmão e pepino, espetadas de melão e presunto. 

49,90 €/pessoa

Happy Hour
Tábua de queijos e enchidos com compota, uvas, frutos secos e tostas variadas

Bôla (carne, queijo feta e tomate seco, pesto ou azeitonas)

Miniaturas variadas (croquetes, rissóis,...)

26,00 €/pessoa

Almoço sentado
Tábua de queijos e enchidos com compota, uvas, frutos secos e tostas variadas

Bôla

Rosbife acompanhado de batata palha, arroz e salada - 54,60€/pessoa

Peito de perú assado com castanhas acompanhado de arroz, farofa e salada - 45,50€/pessoa

Feijoada à brasileira com arroz e farofa (normal ou vegetariana) - 39,00€/pessoa

Fruta

Sobremesa

a partir de 39,00 €/pessoa
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Pequeno-almoço
Café e chá

Infusão de chá verde, limão e gengibre

Iogurte natural com granola caseira

Fruta da época

À escolha: 70% chocolate power bar, Bolo de banana e frutos secos, Brownie 70% chocolate, Bolo de cenoura

9,00 €/pessoa

Brunch
Café e chá

Sumo natural 

Sopa

À escolha: Wrap, Bowl de frango, salmão ou tofu

Guacamole com chips de batata-doce

Tortilla Chips

Ovos de codorniz com molho caseiro

À escolha: 70% chocolate power bar, Bolo de banana e frutos secos, Bolo de cenoura, Fruta da época

34,20 €/pessoa

Happy Hour
Húmus com tortilla chips 

Ricotta dip com palitos de cenoura e pepino

Espetadas de tomate cherry, mozarela e azeitona

Chips de batata-doce

23,40 €/pessoa



Almoço
Sopa

Sumo natural 

À escolha: Wrap com chips de batata doce, Bowl (frango, salmão ou tofu) com chips de batata doce

À escolha: 70% chocolate power bar, Bolo do dia, Fruta da época

18,00 €/pessoa

Cocktail Volante
Guacamole com chips de batata-doce

Húmus com tortilla chips 

Ricotta dip com palitos de cenoura e pepino

Espetadas de tomate cherry, mozarela e azeitona

Palitos de espinafre baby, queijo de cabra e cebola caramelizada

Ovos de codorniz com molho caseiro

30,00€/pessoa
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Inês Cameira
Comercial e Eventos


